Lipidy
Estery alkoholl s vyssimi mastnymi kyselinami (vyssi alifatické monokarboxylové kyseliny)
Vlastnosti:

e Hydrofobni, nerozpustné ve vodé (nepolarni slouceniny)
e Mastné kyseliny — vazané v organickych lipidech:
o Jednosytné
o Sudy pocet uhlikd (€ syntetizovany z podjednotek o 2 uhlicich)
o Nasycené (palmitova, stearova...) i nenasycené (olejova, linolova, linoleova...)

Vyuziti — bunécné membrany, zasobni latka (ukladani energie), rozpoustédlo nepolarnich latek (napf.
vitaminy A, D, E, K), tepelna izolace, mechanicka ochrana

Klasifikace lipid{:

e Jednoduché — pouze estery
e SloZzené — kromé ester( i dalsi slozky (glykolipidy, fosfolipidy...)

*nejCastéji estery glycerolu, sfingosinu (aminoalkohol) a cholesterolu

Jednoduché lipidy

Soucasti pouze ester (alkohol + vy$si mastna kyselina)

e  Tuky (acylglyceroly, glyceridy) — ester kyseliny (12-24 C) a glycerolu (propan-1,2,3-triol)
o Ptirodni tuky (triacylglyceroly)
= Tuhé (loje) — zbytky nasycenych mastnych kyselin
= Polotekuté (sadla) — zbytky nasycenych i nenasycenych mastnych kyselin
= Kapalné (oleje) — zbytky nenasycenych mastnych kyselin
e Vosky — ester kyseliny (24-36 C) s vyssim (16-36 C) jednosytnym alkoholem- chemicky
podobné tukdm, ale vyssi stabilita

Vicesytné alkoholy = esterifikovana jedna az vsechny —OH skupiny (z tukd nejvyznamné;si
triacylglyceroly)

Reakce tukll (vosky podobné, ale stabilnéjsi):

e Hydrolyza (opak esterifikace)
o Kyseld hydrolyza = glycerol + smés mastnych kyselin
o Alkalicka hydrolyza (saponifikace) = soli mastnych kyselin (mydla)

e Zluknuti — oxidace nasobnych vazeb nenasycenych mastnych kyselin- adice vzdu$ného kysliku
na nasobnou vazbu = rozstépeni = ketony, aldehydy, nizsi mastné kyseliny (zapach,
nepozivatelnost) — casto plsobenim bakterii

e Vysychani oleji — polymerizace a oxidace (vzdusnym kyslikem) pfi naneseni tenkych filma —
pruzné ochranné filmy na dfevo (fermeze)

e Ztuzovani (hydrogenace) — adice vodiku na nasobné vazby (katalyza niklem) = nasyceni
kyselin = oleje na tuhé tuky

*Vosky — odolnéjsi vici hydrolyze, nepodléhaji enzymatickému rozkladu (= nestravitelné)



Zastupci:

e Zivoti$né tuky- podkozni tuk, vazivova pouzdra...- sadlo, 1dj, maslo, rybf tuk...
e Rostlinné tuky (oleje) — zvl. v semenech a plodech rostlin- fepka, slunecnice, olivy, len, ryze...
e Vosky

o Rostlinné (napf. kutikula na listech)

o Zivo€idné (napt. vorvariovina, véeli vosk)

Slozené lipidy
Kromé esterll vazany dalsi slozky (sacharid, kyselinu fosforecnou...) — zvl. biologické membrany

Vlastnosti:

e  Polarni lipidy (amfifilni charakter) — 2 ¢asti molekuly:
o Hydrofobni (postranni fetézec) — delSi uhlovodikovy rfetézec
o Hydrofilni —iontova/polarni ¢ast- vaze vodu
e Ve vodé tvoti koloidni micely nebo lipidové dvojvrstvy = hydrofobni konec se sméfuje
dovnitt a hydrofilni vné = bunééné membrany

Zastupci:

e Fosfolipidy — estery glycerolu/sfingosinu s mastnymi kyselinami + navazana kyselina
fosforecna- bunééné membrany

e  Glykolipidy — lipid vdzany na monosacharidovy zbytek (pomoci glykosidické vazby)- bunécné
membrany
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